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必修 選修 

觀光餐旅業導論 I,II 

中餐烹調實習 I,II 

烘焙實務 I,II 

餐飲服務技術 I,II 飲料實務 I,II 

西餐烹調實習 I,II 

餐飲管理 
 

營養學 
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膳食設計 
 

餐飲衛生與安全 

文書處理 I,II 

飲食文化 
 

國際禮儀 
 

菜單規劃 
 

專題實作 
 

進階中餐 
烹調實作 I 

進階烘焙實作
I 

餐飲管理實習 畢業製作 

西套餐製作 
 

餐飲禮儀 

烘焙食品
製作原理 

中式麵食製作 中式米食加工 

觀光多媒體設計 

西點蛋糕實作 I,II 

創意點心 I,II 
 

日本料理實作 

台灣風味小吃 

歐式麵包 
 

職場倫理
與溝通 

門市服務 
 

蛋糕裝飾藝術 

酒吧與飲料
管理 
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異國料理 
 

餐飲微型創業 

進階中餐 
烹調實作 II 

進階烘焙實作 II 
IIIIII 

客訴處理
與溝通 

拉糖與巧克力
製作工藝 

客家懷石
料理 
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